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EXCEPTION, presna technicka identita

Pro vybér dubu pouZzitého pro produkty rady EXCEPTION plati velmi pfesna analyticka
kritéria. Jdou nad ramec tradi¢niho vybéru na zakladé zemépisného plvodu nebo jemnosti
zrna.

Pro vyrobu produktt fady EXCEPTION se vybira pouze mala éast dubt, které se nachazi
ve francouzskych lesich. Jediny zptisob, jak dosahnout dokonalé koncentrace
pozadovanych komponent, je individudlni vybér kazdého stromu.

Kromé toho produkty ,,EXCEPTION“ pochazi ze dfeva, které se obvykle pouziva k vyrobé
nasich velkych nadob a je identifikovano ihned po dodani na vysouseci sklad.

Jakmile nase vyzkumnad a vyvojova laboratof provede odbér vzorkl a analyzy ,blok(“, dub
se rozttidi na zakladé jeho enologické kapacity. Pouze omezené mnoiZstvi tohoto dubu se
pouZije na vyrobu produktt fady EXCEPTION.

EXCEPTION, splnéni ocekavani zakaznik
Diky tomu, Ze spolec¢nost Seguin Moreau peclivé sleduje trendy na trhu a pozadavky
zdkaznikd, mUGZe touto novou fadou vyjit vstfic potfebam vinafa:
1/ Omeszit pfidavani dubovych aromat do vin a zaroveri zvysit pozitivni vliv dubu, coz je
vyhledavany aspekt zrani v dubu:

e objemajemnost

e  zakulaceni tfislovin

e  vyvaZenost a dlouhotrvajici zavér na patre
2/ Zvyraznit ovocnou chut a zéroven respektovat identitu odriid hrozni a vina jako
takového.

EXCEPTION, produkt ve ctyrech provedenich

Jednoduché pouziti (pfi fermentaci nebo
zrani) pro pozoruhodny vysledek.
Produkt Oenoblock Exception, vyrobeny z
18mm desek, nabizeny v louhovacim
sacku, je praktickym ndstrojem ve sklepé
a umoznuje optimalizovat dobu kontaktu
s vinem. Idedlni pro zvyseni intenzity v
ustech, komplexnost a Cerstvost ovoce.

Rychlé a efektivni vysledky za
konkurenceschopnou cenu!

S pozoruhodnym, vysoce kvalitnim
organoleptickym vysledkem jiz pfi malém
davkovani, chipsy Oenochips Exception
nabizi velmi akceptovatelné naklady na
osSetreni, a tim i vynikajici ndvratnost
investice.

Spickovy model s vysledkem
srovnatelnym se zranim v sudu!

Tyto enologické desky nabizeji
aromaticky zazitek, ktery se blizi zrani ve
$pickovych novych dubovych sudech s
nizkou Urovni vypaleni. Kombinuji vysoce
kvalitni efekt 18mm desek Oenostaves s
jedine¢nymi vlastnostmi dubu vybraného
pro fadu EXCEPTION, dodavaji silu, Zivost
a svéZest na patre a zaroven zvyraziuji
ovocné a kvétinové tony.

Kvalitni a efektivni feSeni pro vina zrajici
v pouzitych sudech.

Produkt Oenostick Exception kombinuje
vzacnou surovinu s valcovym tvarem,
ktery podporuje velmi kvalitni kinetickou
vymeénu vina a dreva. Senzoricky vysledek
je hodny zrani v lehce vypalenych,
novych dubovych sudech, zvyrazriuje
vyraz ovoce a dodava mu strukturu
skvélych vin dozravajicich v pouzitych
sudech.



DOPORUCENE DAVKOVANI & SENZORICKY DOPAD

DOBA

CO POUZIT MATRICE KDY PRIDAT DAVKOVANI . . ENOLOGICKY CiL
PUSOBENI
LEHKE CERVENE zacatek nebo konec 1a33g/l lazi2 Intenzivni ovocné tény. Bohatost a
VINO zrani & mésice dlouhy zavér na patre.
KONCENTROVANE |  zagétek nebo konec . 24033 Bohatost, diouhy zaver a
CERVENE VINO arani 2az6g/l mésice aromatickd komplexnost bez
CHIPSY znatelnych dubovych téna.
LISOVANE VINO o , ) Za.oblene trlslovn,wy. Zvyienl’
. do staceného vina . 2az3 objemu a rovnovahy. Snizeni
(vegetalni, L 3az6g/l . I N
. N nebo na konci zrani mésice vegetalnich tén( ve prospéch
thiselnaté) zralejsich ténQ.
BILE NEBO pzr;rzrn;iiﬁ;cr:iziz 0,5a12¢g/l laz2 Jemné, exotické viné. Sladsi pocit
RUZOVE VINO y ZIsic) ne arce mésice na patre.
béhem zrani
LEHKE CERVENE alkoholova fermentace 4ai5 Z\I/ysenvy ?E’Jem @ ’struktuora.
VINO nebo zrani 3-4 ¢/l mésict Zvyraznéni ¢ervenych odrid a
kvétinové tony.
KONCENTROVANE | alkoholova fermentace 5-7g/1 4ai5 Zesileni svéZesti profilu. Zvyraznéni
KOSTKY CERVENE VINO nebo zrani & mésicd struktury.
LISOVANE VINO ihned po stoceni Zvyseni kulatosti a zvyraznéni
L (doporuceno) nebo 4-7 g/| (v zavislosti 42ai5 struktury. Zesileni ovocnych a
(vegetalni, » Y . ) . Y o e L
ticel B pfipadné jako ndpravné na koncentraci) mésicl sladkych ténd, snizeni vegetalnich
triselnaté) opatreni tona.
Zesileni ostrosti a svéZesti ovoce.
BILE NEBO Alkoholovéa fermentace 2-4 g/l (d[e 2ai3 Narust S)vbjem.u, ,
RUZOVE VINO nebo zrani vhodnosti odrlidy ke mésice kulatost bez tézkosti. Stalost
kontaktu s dubem) svéZesti po celou dobu zrani v
lahvi.
OsvéZeni aromatického profilu vina
LEHKE CERVENE zrani po malolaktické 1 vélecek Oenostick 6az 10 zrajiciho v pouzitych sudech.
L, « VINO fermentaci na 225az 6001 mésicl Zvyseny objem, kulatost a
VALECKY perzistence.
KONCENTROVANE 2réni po malolaktické 1 vélecek Ovenostlck 623 10 gvyra%nenl strL'Jktury.leespekt k.
CERVENE VINO fermentaci na 225az300| mésice plvodnimu profilu skvélych terroir
Y vin zrajicich v pouZzitych sudech.
BILE NEBO alkoholova fermentace 1 valecek Ovenostlck o Zvyseln\{ obvjfz’m a svezest{.
RUZOVE VINO nebo zrani na 225 az 600 | 6 mésicl Zachovani svéZich a ovocnych
vjem0 v lahvi.
s x < konec alkoholové . ‘ L
LEHKE CERVENE 0,6 az 1 deska/hl 5ai6 Zvy$eny objem a kulatost.
VINO fermentace, nebo (3az5¢g/l) mésich Intenzivni ovocné tén
béhem zrani & V-
concanTRovaNe | [reealaront |y sgetg | sano | oty
DESKY CERVENE VINO b&hem zrén (62210 g/1) mesicu KoFenité tény.
o 1 az 1,6 desky/hl
LISOVANE VINO konec alkoholové (5 az 8 g/1), max. 50 62310 Zvyseny objem a zakulaceni
(vegetdlni, fermentace, nebo % desek Exception a mésic t¥iselnatosti. SniZzeni vegetélnich
tfiselnaté) béhem zrani zbytek vypalené ténl ve prospéch ovocnych tond.
desky
BiLE NEBO reirr]::nit:ehi:zgz 0,3 az 0,4 desky/hl 43ai5 Objem a kulatost, zraly vyraz ovoce
RUZOVE VINO bahem zran (1,5az2g/l) mésicl a aromaticka komplexnost.
KONTAKT

Vice informaci Vam ochotné poskytne nas zastupce pro Ceskou republiku: BS vinatské potieby s.r.o., info@vinarskepotreby.cz.
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