Prichazejici studena fronta, prilmérné denni teploty kolem 15 °C, zataZzeno a obcasné prehanky. Tak
vypada predpovéd na nasledujici tyden.
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Nepredpoklada se jiz vyrazny pozitivni posun v analytice hrozn(. Vinobrani je témér za ndmi, a to jesté
neni ani konec zari. Z odrud, které sledujeme zbyly v nejvétsSim zastoupeni Ryzlink rynsky, Cabernet
Sauvignon, Frankovka. | dle sledovanych hodnot kyseliny glukonové pozorujeme zhorSovani zdravotniho
stavu hrozn( a ¢im dal castéjsi pripady negativni octové hniloby a plisni. Nejvice prace pred sebou jesté
maji ve Slovacké a Znojemské podoblasti.

Cukernatost u zbylych bilych odrid se v priméru pohybuje na 21,8°NM a zvysila se oproti minulému
tydnu o 1,2°NM. Modré odridy dosahuji primérné cukernatosti 21,4°NM, tj. o 1,4 °NM tydenni narust.

V grafech nize porovnavame jednotlivé tydny predsbérové analyzy v poslednich 4 letech s cukernatosti
jak u bilych, tak modrych odrid. Vidime letosni vyssi obsahy cukernatosti nez v minulych letech. A také
je patrny pokles hodnot diky intenzivnim destim.

Vyvoj cukernatosti bilych odrid 2021-2024 (*NM) Vyvoj cukernatosti modrych odriid 2021-2024 (°NM)
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Titrovatelné kyseliny u bilych odrid stagnuji na hodnoté 5,4 g/l. V. modrych odridach doslo ke snizeni
titrovatelnych kyselin 0 0,3 g/l na pramérnych 5,3 g/I. Kyselina jable¢na klesla u modrych odrid dokonce
na priimérnych 2,2 g/I. U modrych odruad také diky vyraznéjsimu poklesu kyseliny vinné dal roste hodnota

pH. V priméru je jiz na kritickych 3,5. Vysoké pH v kombinaci s nezdravou surovinou podporuje rozvoj
nezadouci mikroflory.

LetoSni predsbérova analyza brzy zacala a také brzy skoncila. Prejeme vam uspésné dokonceni vinobrani
a spokojenost s vasimi viny. Pokud byste resili néjaké problémy jak pfi fermentaci, s mladymi viny nebo
pri finalizaci, nasSi enologové vam vzdy radi poradi.



